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1. MAGICZNA KAPUSCIANA MIKSTURA.

Dziedzina: Chemia, Biologia
WPROWADZENIE:

To doswiadczenie jest idealne dla tych, ktorzy lubig bawié sie jedzeniem.

Czy wiedzieliscie, ze czerwona kapusta moze by¢ tez zielona, a nawet niebieska?
Wszystko za sprawg zwigzkdéw zawartych w kapuscie zwanych antocyjanami. Eksperyment
pokazuje wtasnosci wskaznikowe tych naturalnych barwnikow.

Czy probowaliscie kiedys soku z cytryny? Jesli tak, to pewnie wiecie, ze jest on bardzo
kwasny. A moze styszeliscie takie nazwy jak kwas solny albo kwas siarkowy? Wszystkie te
substancje to kwasy. Wiekszos¢ kwaséw ma kwasny smak, tak jak sok z cytryny. Kwasem jest
na przyktad kwasek cytrynowy, ktéry na pewno dobrze znacie. Nasz zotadek réwniez
wytwarza kwas — kwas solny, ktéry pomaga nam trawié jedzenie. Ale — uwaga — wiele
kwasow jest bardzo trujgcych!

Oprocz kwasow istniejg rowniez zasady. Roztwory zasad czesto majg gorzki smak i
mogg sie pieni¢, a niektdore mogg nas nawet poparzy¢! Zasadg jest na przyktad soda
oczyszczona, ktérej uzywamy w kuchni.

Substancje obojetne mozemy otrzymaé, jesli zmieszamy w odpowiednich
proporcjach kwas z zasadg.

Czy myslicie, ze mozna samemu — w kuchni, a nie w laboratorium — odrézni¢ kwas od
zasady?

DO WYKONANIA DOSWIADCZENIA POTRZEBNE SA:

o lis¢ czerwonej kapusty

e gorgca woda

e kwasek cytrynowy

e soda oczyszczona

o 6 kieliszkéw jednorazowych

e 4 pojemniki na mocz

e 3 pipety Pasteura (opcjonalnie strzykawka, dozownik do lekdéw)

PRZEBIEG EKSPERYMENTU:

I. Przygotowanie kapuscianej mikstury.

Do szklanki wktadamy rozdrobniony lis¢ czerwonej kapusty i zalewamy go gorgcg woda.
Czekamy do ostudzenia ptynu. Przez ten czas soki z kapusty powinny przedostac sie do wody.
Przelewamy zabarwiong na fioletowo wode do innego naczynia.

Jesli barwnik z kapusty miatby by¢ wykorzystany za kilka dni wéwczas dobrze doda¢ do
roztworu kilka kropel alkoholu etylowego (spirytusu lub wodki) - w ten sposéb utrwalimy
wfasciwosci barwnika na dtuzej.
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Il. Przygotowywanie roztworu kwasku cytrynowego.
Przygotowujemy roztwor kwasku cytrynowego — do naczynia wsypujemy 2 ptaskie tyzeczki
kwasku cytrynowego, dodajemy 50 cm3 wody i mieszamy.

lll. Przygotowywanie roztworu sody oczyszczonej.
Przygotowujemy roztwér sody oczyszczonej — do naczynia wsypujemy 4 pfaskie tyzeczki sody
oczyszczonej, dodajemy 50 cm3 wody i mieszamy.

IV. Przygotowywanie roztwordéw do kapuscianej teczy.

Przygotowujemy szesc¢ kieliszkow (najlepiej zeby naczynia byty rdwnej wielkosci):

Do 1 kieliszka dodajemy 5 cm? roztworu kwasku cytrynowego i 0 cm?roztworu sody oczyszczonej
Do 2 kieliszka dodajemy 4 cm? roztworu kwasku cytrynowego i 1 cm3roztworu sody oczyszczonej.
Do 3 kieliszka dodajemy 3 cm? roztworu kwasku cytrynowego i 2 cm3roztworu sody oczyszczonej.
Do 4 kieliszka dodajemy 2 cm? roztworu kwasku cytrynowego i 3 cm3roztworu sody oczyszczonej.
Do 5 kieliszka dodajemy 1 cm3 roztworu kwasku cytrynowego i 4 cm3roztworu sody oczyszczonej.
Do 6 kieliszka dodajemy 0 cm3 roztworu kwasku cytrynowego i 5 cm3roztworu sody oczyszczonej.

Nastepnie do kazdego naczynia dodaj po 2 cm3 wywaru z czerwonej kapusty.
Nastepnie uzupetniamy tabele:

Numer . L.
. Zmiana zabarwienia roztworu
naczynia

AN A WINIF

WNIOSKI:

Niektdre substancje pod wptywem kwasow i zasad zmieniajg swdj kolor. Jedng z nich jest
wiasnie wywar z czerwonej kapusty - dziata jak wykrywacz substancji kwasnych i
zasadowych. Mowimy, ze jest wskaznikiem, bo zmiana jego koloru wskazuje, z czym mamy
do czynienia. Zmienia on swodj kolor po dodaniu do niego kwaséw i zasad. Kwasy zmieniaja
jego kolor na rézowy. Zasady zmieniajg go na zielony. Substancje obojetne, ktére nie sg ani
kwasami, ani zasadami — koloru nie zmieniajg. Co wiecej - zmiana koloru wywaru z czerwonej
kapusty jest odwracalna! Sprawdzcie to, dodajgc na zmiane kwasek cytrynowy i sode
oczyszczong do tego samego kieliszka.

NOTATKI:
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MAGICZNA KAPUSCIANA MIKSTURA — karta pracy

Wiedzac, ze magiczna kapusciana mikstura w kwasach jest
czerwona a w zasadach zielona, zamaluj odpowiednim kolorem
kazda badang probke i odpowiedz na pytanie zaznaczajgc poprawng
odpowiedz.

1 KIELISZEK 2 KIELISZEK 3 KIELISZEK

ap O ap
=

4 KIELISZEK 5 KIELISZEK 6 KIELISZEK

— — —




